
VILLA RIGHETTI RIPASSO
VALPOLICELLA CLASSICO

KARAKTÄR: Vinet har ett djup som påminner om Amarone och en
välbalanserad fyllighet med en lång, harmonisk eftersmak.  

FRAMSTÄLLNING: Druvorna till detta vin är handplockade, de pressas sedan
och därefter sker den första alkoholjäsningen. När den avslutats har man
en Valpolicella. För att få en Ripasso låter man vinet genomgå en andra
alkoholjäsning tillsammans med jäst- och skalrester från
Amarone-tillverkningen. Detta vin har fått jäsa ytterligare en gång med jäst-
och skalrester från amarone och genom den processen höjs alkoholhalten
med ungefär en alkoholprocent och man har en Ripasso med betydligt mer
fyllighet och komplexitet.

Passar utmärkt till pasta, risotto och smakrika kötträtter. Serveras vid 18-20
grader, öppna gärna vinet en stund innan det serveras.

Passar bäst till: Grillat, lamm och nöt.

PRODUKTFAKTA

ARTNR: 76308

PRIS: 125

ÅRGÅNG: 2014

DRUVA/RÅVARA: Corvina 80%,

Rondinella 17% och Molinara 3%.

PRODUCENT: Luigi Righetti

LAND: Italien

REGION: Venetien

ALKOHOLSTYRKA: 14%

SOCKERHALT: 3 g/l

SYRAHALT: 5,5 g/l
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