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PONGRACZ BRUT

Det hir mousserande vinet har genom dren héjts till skyarna av svensk och
internationell press.

KARAKTAR: Smaken &r relativt fyllig och har en kramig, fin mousse och viss
brodighet som kulminerar i en ren och fruktig avslutning. Har finns inslag av
applen, jast, notter och citrusfrukter.

FRAMSTALLNING: Framstall enligt Méthode Cap Classique
(Champagnemetoden) vilket innebar en andra jasning pa flaska. Druvorna
till Pongracz Brut ar handplockade och efter pressning fordes musten éver
till rostfria staltankar dar alkohol- samt malolaktisk jasning skedde. D& det
stilla vinet var fardigt tillsattes jast och socker sa att en andra jasning i
flaskan startade och den fina moussen kunde borja utvecklas. Nar dven

denna jasning avslutats vilade vinet med jasten i ungefar tva ar innan
degorgering (avlagsnandet av jast) skedde. Direkt efter den processen
justerades sockerhalt och forlorad vinméangd innan buteljen forslots med
kork och grimma.

LAGRING: God att dricka nu men kan dven sparas under nagra ar vid
korrekta lagringsmojligheter.

Pongracz passar utmarkt som sallskapsvin och till skaldjur samt diverse

PRODUKTFAKTA

fiskratter.
ARTNR: 7628

PRIS: 129 9@ &
DRUVA/RAVARA: Pinot Noir 63%,
Chardonnay 37%

PRODUCENT: Pongracz

LAND: Sydafrika

REGION: Western Cape
ALKOHOLSTYRKA: 12%
SOCKERHALT: 8,4 g/l

SYRAHALT: 6,1 g/l

Passar bast till: Mingel och skaldjur.
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